
Pignoletto Superiore

Ottenuto da uve Grechetto Gentile coltivate a

Castello di Serravalle. Vendemmia manuale,

fermentazione in acciaio e affinamento sulle

fecce fini per almeno 6 mesi.

Obtained with Grechetto Gentile grapes grown

in Castello di Serravalle. Mannually harvested,

fermented in stainless steel tanks and aged on

fine lees for 6 months. 

Annata Vintage 2023

12% alc/vol

Colore dorato, note di frutta gialla e mandorla.

Ottima sapidità e persistenza.

Golden hues, notes of yellow fruit and almond.

Elegand minerality and persistent on the palate.

Ottimo in abbinamento con formaggi a pasta

dura, pollo arrosto con patate, pesce in

umido, salumi stagionati.

Pairs perfectly with aged cheeses, roasted

chicken with potatoes, stewed fish and aged

charcuterie.

Colli Bolognesi DOCG


